
Barbera d’Alba 
DOC Majano
Terreno calcareo argilloso per le vigne dalle 
quali produciamo la Barbera d’Alba DOC 
Majano. Il legno, appena accennato, si 
affaccia in una trama che mette in luce un 
corpo pieno, fruttato e vinoso.

V I G N E T O
Comune: Neive
Altitudine: 180 s.l.m.
Esposizione: sud-ovest
Terreno: argilloso – sabbioso

V I T I G N O

V I N I F I C A Z I O N E

C A R AT T E R I S T I C H E  D E L  V I N O

Varietà: Barbera d’Alba 100%
Sistema di allevamento: Guyot

Di un bel rosso rubino da giovane, con tendenza granato 
dopo l’invecchiamento.
Profumo vinoso, intenso e caratteristico.

Fermentazione e macerazione in tini di acciaio
Invecchiamento: in botti di legno di diverse dimensioni
per circa un anno
Affinamento: in bottiglia per circa 6 mesi

Barbaresco DOCG
Albesani Vigna Borgese
Il Barbaresco DOCG Albesani racchiude 
l’austerità e l’eleganza del Barbaresco di 
Neive. Elegante, intenso, mai troppo 
impegnativo: leggero, con tannini ben 
definiti. Per chi desidera affacciarsi nel  
icco mondo del Barbaresco, sicuramente 
un buon candidato della nostra Cantina.

V I G N E T O
Comune: Neive

Superficie in proprietà: Ha 1,20

MGA: Albesani

Vigna: Borgese

Altitudine: 280 s.l.m.

Esposizione: sud-ovest

Terreno: calcareo – argillo-limoso

Anno d’impianto: dai 30 ai 70 anni

V I T I G N O

V I N I F I C A Z I O N E

C A R AT T E R I S T I C H E  D E L  V I N O

Varietà: Nebbiolo 100%

Sistema di allevamento: Guyot

dal colore rosso granato appare al naso armonioso e bilanciato. In 

bocca il vino è pieno, elegante con nobile trama tannica. Intenso, ma 

non troppo impegnativo.

Fermentazione in tini d’acciaio con pied de cuve con lieviti indigeni

Invecchiamento: in botti grandi

Affinamento: in bottiglia da 6 mesi a 1 anno

Barbaresco DOCG
Albesani Viti Vecchie Riserva
Solo nelle annate migliori produciamo il 
Barbaresco DOCG Albesani Viti Vecchie. Un 
nuovo stile, con macerazioni più lunghe. 
Alcune delle viti che ci danno uva per 
questo vino risalgono al 1948: un pezzo di 
storia, per un Barbaresco che guarda al 
futuro.

V I G N E T O
Comune: Neive

Superficie in proprietà: Ha 1,20

MGA: Albesani

Altitudine: 280 s.l.m.

Esposizione: sud-ovest

Terreno: calcareo – argillo – limoso

Anno d’impianto: 1948

V I T I G N O

V I N I F I C A Z I O N E

C A R AT T E R I S T I C H E  D E L  V I N O

Varietà: Nebbiolo 100%

Sistema di allevamento: Guyot

rosso granato con riflessi arancione. Bouquet ampio, con cenni 

speziati. All’assaggio strutturato e intenso, piacevolmente tannico e 

persistente.

Macerazione a cappello sommerso

Invecchiamento: in botti grandi di rovere

Affinamento: in bottiglia per almeno 3 anni

Barbaresco DOCG
Gallina Viti Vecchie
Prima annata 2015, il Barbaresco DOCG 
Gallina Viti Vecchie è elegante, con tannini 
più intensi e setosi. Le viti del ‘54 
conferiscono alle uve una grande 
profondità espressiva, che si traduce in un 
vino strutturato e avvolgente.

V I G N E T O
Comune: Neive

Superficie in proprietà: Ha 1,30

MGA: Gallina

Altitudine: 280 s.l.m.

Esposizione: sud-ovest

Terreno: calcareo – argilloso – sabbioso

Anno d’impianto: 1953

V I T I G N O

V I N I F I C A Z I O N E

C A R AT T E R I S T I C H E  D E L  V I N O

Varietà: Nebbiolo 100%

Sistema di allevamento: Guyot

dal colore rosso granato, ha naso ampio e armonico. Tannini intensi 

e setosi, assaggio caldo e avvolgente.

Macerazione a cappello sommerso

Invecchiamento: in botti grandi di rovere

Affinamento: in bottiglia per almeno 3 anni

Barbaresco DOCG
Gallina
Il Barbaresco DOCG Gallina restituisce 
all’assaggio potenza ed eleganza, con 
tannini fitti e dolci. La diversa origine (la 
collina che ospita i vigneti si trova di fronte 
a quella dell’Albesani) si coglie nelle note, 
nei profumi e nella struttura di questo 
rosso.

V I G N E T O
Comune: Neive

Superficie in proprietà: Ha 1,30

MGA: Gallina

Altitudine: 280 s.l.m.

Esposizione: sud-ovest

Terreno: calcareo – argilloso – sabbioso

Anno d’impianto: 25-50 anni

V I T I G N O

V I N I F I C A Z I O N E

C A R AT T E R I S T I C H E  D E L  V I N O

Varietà: Nebbiolo 100%

Sistema di allevamento: Guyot

dal colore rosso granato appare al naso armonioso. Sentori di viola e 

sottobosco, uniti a cenni speziati. Trama tannica levigata. Finale 

molto lungo e persistente.

Fermentazione in tini di legno con pied de cuve con lieviti indigeni

Invecchiamento: in botti grandi di rovere

Affinamento: in bottiglia da 6 mesi a 1 anno

Barbaresco DOCG
San Stunet
Le vigne si trovano a Treiso, e il Barbaresco 
DOCG San Stunet evidenzia questa 
differenza con caratteristiche marcate. 
Richiede uno o due anni in più per essere 
pronto: tannini importanti, grande 
freschezza, buona dose di acidità.

V I G N E T O
Comune: Treiso

Superficie in proprietà: Ha 1,50

MGA: San Stunet

Altitudine: 400 s.l.m.

Esposizione: sud-est

Terreno: calcareo – sabbioso

Anno d’impianto: circa 35

V I T I G N O

V I N I F I C A Z I O N E

C A R AT T E R I S T I C H E  D E L  V I N O

Varietà: Nebbiolo 100%

Sistema di allevamento: Guyot

colore rosso granato, naso equilibrato. Caratterizzato da una grande 

freschezza, tannini importanti e una ben bilanciata dose di acidità.

Fermentazione in tini d’acciaio con pied de cuve con lieviti indigeni

Invecchiamento: in botti grandi

Affinamento: in bottiglia da 6 mesi a 1 anno

Barbaresco DOCG
Mondino
The vineyard is located in the Balluri area 
of Neive, on the hill after which the wine is 
named (Bricco Mondino). Barbaresco DOCG 
Mondino is the most open, fruity 
Barbaresco, with delicate tannins. The first 
to leave the cellar: a perfect wine for those 
who are approaching this historic red for 
the first time.

V I N E Y A R D
Municipality: Neive

Estate-owned area: 1,60 Ha

Altitude: 240 m above sea level

Exposure: south-westerly

Soil: calcareous-sandy

Planted: 40 - 50 years ago

G R A P E
Variety: 100% Nebbiolo

Vine training system: Guyot

V I N I F I C A T I O N
Temperature controlled fermentation and maceration in steel 

tanks (28-30°C)

Ageing: in large barrels (for a minimum of 18 months)

Bottle-aged for at least six months

W I N E  C H A R A C T E R I S T I C S
Deep ruby red, with intense scents of red berry fruits. Evolved, silky 

tannins. Structured, elegant body.
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